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Koll pa kontrolle?

Nya snabbmetoder och behovet
av forbattrad kvalitetsstyrning
gor att analyser och méatningar
flyttar ut i produktionen och
laboratorierna styrs mot utveck-
ling och kontroll av att meto-
derna i eller vid produktionen
fungerar. Det menar Jan-Erik
Carlsson, Food Diagnostics AB.

Av Lennart Wikstrom
dr det galler livsmedelssdkerhet
N dr det viktigt att lyfta blicken
fran provtagning och enskilda
madtvdrden till att se helheten och hur
arbetet med hygien och sdkerhet ska ske
i fOretaget.
- Nadr vi besoker ett livsmedelsforetag
kommer vi aldrig med en fdrdig 16s-
ning som vi tror ger svar pd alla fragor,
berattar Jan-Erik Carlsson, VD for Food
Diagnostics AB i Goteborg, och nagot
av en nestor i kvalitetsarbete och livs-
medelssdkerhet.
- Alla foretag har olika forutsdttningar,
darfor ar det nodvandigt att sitta ner och
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gd igenom hur foretaget arbetar idag och
pa vilket satt analyserna anvands i fore-
taget. Ibland hander det att vi far se over
hela foretagets kvalitetsarbete.

KVALITETSSAKRAD KARRIAR
Jan-Erik har arbetat med livsmedels-
analyser och kvalitetssdkring sedan
examen fran livsmedelsutbildningen

i Kalmar 1987. Forsta jobbet var pa
utvecklingslaboratoriet pa GlaceBolaget i
Nacka utanfor Stockholm, dar han ocksa
arbetade pa produktionslabbet. Nar fore-
taget lade ned produktionen i Nacka i
borjan av 1990-talet fick Jan-Erik ett pro-
duktchefsjobb pa nystartade Diffchamb
AB. D& var snabbanalyser ndgot nytt och
han borjade arbeta med elisa-kits och de
finska Hygicult-produkterna.

- Regelverket med egenkontroll som
kom 1990 gav en rejdl skjuts dt arbetet,
berdttar Jan-Erik. Det finns dock mycket
kvar att gora, exempelvis pa foretag som
fortfarande har svdrt att ta till sig vad
kontrollen ska vara bra for.

Efter fem ar som VD f{&r Diffchambs
svenska forsdljningsbolag tog Jan-Erik en
kort andningspaus 2002 och bdérjade pa
norska Food Diagnostics, som startade
ett forsdljningsbolag i Sverige 2003. Nar
3M kopte det norska moderbolaget 2009
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tog Jan-Erik over det svenska bolaget
som ensam dgare. Idag omsatter fore-
taget cirka 10 miljoner kr och har fem
anstdllda.

ANALYSER SKAPAR VARDE

- Jag har sett exempel pd ddr pro-

ver tas utan att de analyseras och far
ibland frdgan frdn en del personer

vad provtagningen ska vara bra for.
Kontaktvdgarna mellan produktion och
kvalitetsarbete mdste bli mycket battre,
och foretagen behover forstd att analyser
dr med och skapar mervarde i produk-
tionen. Ddrfor blir jag forvdnad och frd-
gande ndr jag upptdcker att ndstan alla
foretag har en budget for produktion och
en annan for labbet.

Kontaktvdgarna mellan produktion
och kvalitetsarbetet maste bli battre, i
synnerhet som det blir allt mer aktuellt
med analyser direkt on line eller at line,
och dar de kan anvandas for att styra
produktionen.

- Det dr viktigt att vi synliggor modern
analysteknik och hur den med ratt
anvdndning kan effektivisera produk-
tionen. Det 4r inte bara en fraga om
enskilda foretag och livsmedelssdkerhet
utan har dven ett vidare perspektiv genom
att starka foretagens konkurrenskraft.



Nyckeln till snabbheten med SustemSure-instrumentet dr svabbarna med enzym i vitske-
form, som gor att resultatet kan anvidndas efter nagra sekunder.

ANALYSERA FORETAGET

Jan-Eriks viktigaste kunder och mot-
tagare dr inte bara labben utan dven
foretagsledningen, som madste forstd att
det som ser ut som en 6kad kostnad
for ett labb kan vara en total bespa-
ring och effektivisering for foretaget.
Foretagsledningen, som ofta madste fatta
besluten behdver ocksd stod med att
halla sig uppdaterade med nya metoder
och regelverk.

Nar Jan-Erik och hans kollegor kom-
mer till sina kunder vill de naturligtvis
sdlja sina produkter. Men for att de ska
anvandas pa ratt satt och kvalitetsarbetet
ska kunna bedrivas effektivt och spara
kostnader vill de ofta ocksa se pa hela
organisationen.

- Vi kan se pa kvalitetsarbetet med
nya 6gon och bidra med kunskap och
erfarenhet. Ofta genomlyser vi foretagen
i projektform, ddr vi gdr igenom meto-
der, arbetsrutiner och identifierar flask-
halsar. P& grundval av vdr analys tar vi
fram rekommendationer anpassade till
foretaget. Vi kan erbjuda l16sningar som
ger sdkrare rutiner, battre kvalitet och
lagre totalkostnader genom oOkad effek-
tivitet i labbet.

PROCESSTYRNING

I foretagets produktsortiment skiljer de pa
processmetoder och laboratoriemetoder,
beroende pd var de har sin fraimsta
tilldimpning. Processmetoderna ar sddana
som anvdnds direkt i produktionen

och kan anvandas till processtyrning.
Exempel pd sddana produkter dr metoder
for att mata allergener, mykotoxiner, indi-
katororganismer och rena patogener. De

baseras som regel pa elisametoder med
snabba fargomslag som indikationer.

En annan processmetod - kdnd fran
konsumentprogrammet Plus pd SVT - &r
SystemSure Plus, en snabbmetod for att
madta rengoring genom analys av ATP,
cellernas energibarande dmne och indi-
kator pé biologiskt liv. Med den kan man
snabbt svabba en yta efter rengdring
och pa 15 sekunder fa ett direkt
avldsningsbart varde pd om rengdringen
varit tillracklig.

Den viktigaste delen dr sjdlva svabben,
Ultrasnap, som innehdller ett flytande
enzym, som ger bdttre reproducerbarhet.

En annan processmetod ar en sticka
for att snabbt fa reda pa férekomst
av oonskade dmnen i mycket sma
koncentrationer, exempelvis myko-
toxiner i spannmal och allergener i alla
tankbara livsmedel.

EFFEKTIVISERING PA LABB

- Inom omrddet laboratoriemetoder gar
utvecklingen snabbt, och metoder som
tidigare kravde forbehandling, flera
dagars odling i varmeskdp och tidskra-
vande avldsning, kan idag goras pd tio
timmar. Ett sddant exempel ar salmonel-
la-analyser, ddr proverna efter anrikning
analyseras med realtids-PCR.

Inom PCR har utvecklingen gatt
snabbt och det finns utrustningar med
hog noggrannhet som ar bdde enkla att
hantera och har ett 6verkomligt pris.

- Vi levererar inga system utan att
samtidigt erbjuda utbildning, ndgot som
uppskattas i hog grad av vara kunder.

En annan typ av produkter som inne-
bar effektivisering pd labb dr kromogena
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Med stickor med elisa-funktion kan olika &mnen
i livsmedel snabbt matas, har allergen.

plattor som ar mycket ldttavldsta, och
kan forvaras i rumstemperatur i upp till
ett r innan anvdndning. Dessa fardiga
plattor besparar personalen tidsodande
arbete, och ger dessutom snabbare svar.
Det finns bland annat plattor for total-
antal, tarmbakterier, E. coli, B. cereus
och jdst och mogel.

PROCESSTYRANDE ANALYSER

- Det intressanta dr inte de enskilda
metoderna, ddr vi har tillgdng till en
stor bredd av ledande leverantdrer, utan
den kunskap vi lyckas formedla och de
forbdttringar som vi kan dstadkomma
tillsammans med vdra kunder. Vi fdr
inte glomma att analyserna ska skapa
mervdrden, och det dr otroligt roligt att
arbeta ndr kunderna forstar vilken nytta
de kan ha av ett genomtdnkt kvalitets-
arbete.

Den utveckling Jan-Erik ser framfor sig
dr att kvalitetsstyrningen kommer att ske
i allt hogre grad ute i produktionen med
on- och at-linemetoder.

- Labbet flyttar ut i produktionen, de
enskilda processansvariga ocksa blir
ansvariga for kvaliteten, vilket stéller
hogre krav pa kunskap om kvalitets-
sdkring hos operatorer. Produktionen
kommer att med de nya metoderna
styras mot definierade kvalitets och
hygienparametrar.

- Labbens roll kommer ocksa att
dndras och arbeta mer med utveckling,
och pé sikt kommer de att integreras mer
i process och utveckling. De kommer
dock att ha kvar uppgiften att bekrafta
rutiner med mer langsamma referens-
metoder som stdd for snabbmetoderna. <
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