Gor dina hygienkontroller sjalv

Hygicult® sparar bade tid och pengar

Bakterier kan under optimala tillvaxtforhallanden fordubbla sig i antal pa
bara 20 minuter. Det ar ett st&dndigt orosmoment som tidigare har kravt
tidsddande provtagningsprocesser, dar odlingarna sénts pa analys i
nagot avlagset laboratorium. Det kan da ta veckor innan man far resulta-
tet i sin hand.

Enkla provtagningar med snabba provsvar

Manga tror att man &r tvungen att kontakta externa laboratorier for den
har typen av analyser men s &r inte fallet. Med Hygicult® agarplattor
g6r du snabbt och enkelt dina egha hygienkontroller. Férdelarna &r
manga: Du far snabba provresultat, resultatet ar latt att lasa av och
analyserna blir mycket billigare.

Hygicult® &r den forsta tryckplattan fér hygienkontroll som &r godkand
av AOAC i USA samt NordVal och anvands idag av bland annat
livsmedelsproducenter, livsmedelsinspektdrer, restauranger och storkdk
over hela véarlden. Produkten &r godkdnd av Livsmedelsverket for
bade egenkontroll och offentlig kontroll.

Kontakta Jan-Erik Carlsson p& Food Diagnostics AB om du
vill veta mer om Hygicult®. Ring 031-335 13 61 eller maila
janerik@food-diagnostics.se. Du kan ocksa bestka hemsidan
www.food-diagnostics.se.
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Snabbmetoder for livsmedelsdiagnostik

Sa enkelt ar det

Med Hygicult® agarplattor gér du
enkelt och effektivt dina egna
hygienkontroller av arbetsytor.

Provtagningen gors latt genom att
du trycker plattan mot arbetsytan.

Proverna séatts sedan in i ett enkelt
varmeskap i 30°C. Resultatet far
du efter bara 2 dygn och kan latt
l&sas av mot en avldsningsmall.

www.food-diagnostics.se




